
MenuȮ dǃ lƝ RestauratioǾ Scolairǃ
Périodǃ dȺ 6 aȺ 31 octobrǃ 2025

lundǠ 29 septembrǃ mardǠ 30 septembrǃ jeudǠ 02 octobrǃ vendredǠ 03 octobrǃ

M
enus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnem

ents

Salade de blé bio carnaval Tomates vinaigrette à l'huile 
d'olive Brandade Rôti issu de porc label 

rouge sauce au jus

Paupiette au veau sauce 
kebab Curry de patates douces de colin MSC Chou fleur CE2 persillé

Haricots verts CE2 au 
beurre Semoule bio Gouda Verre de lait bio

Yaourt nature sucré Flan vanille Banane bio Gâteau aux pépites de 
chocolat maison 

lundǠ 06 octobrǃ mardǠ 07 octobrǃ jeudǠ 09 octobrǃ vendredǠ 10 octobrǃ

Batavia CE2 et croûtons Tomates vinaigrette Poisson pané MSC et citron Boulettes au veau sauce 
provençale

Omelette MEA au fromage Sauté de porc à la moutarde Epinards en branches CE2 à 
la béchamel

Printanière de légumes 
CE2

Pommes rosti Lentilles bio locales au jus Petit suisse sucré Saint Nectaire AOP

Raisin Mousse au chocolat noir Pomme HVE Flan cuisiné par nos chefs

Rencontres du Goût : à la découverte des épices

lundǠ 13 octobrǃ mardǠ 14 octobrǃ jeudǠ 16 octobrǃ vendredǠ 17 octobrǃ

Taboulé marocain à la 
semoule bio

Roti de dinde sauce citron 
et gingembre Nuggets de blé et citron Betteraves bio locales au 

vinaigre de framboise

Colin MSC sauce 
homardine Riz bio créole

Chou fleur CE2 et pommes 
de terre béchamel à la 

muscade

Roti de boeuf bio sauce 
paprika

Carottes CE2 au cumin Biscuit solidaire Buche de chèvre local Pommes noisette

Poire HVE Fromage blanc sucré local Pomme bio locale Gâteau aux épices


