]
RESTAURATION AUTHENTIGUE & RESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

DESSERT

Un produit laitier compose votre menu deux fois par semaine.

I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Frangais !

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

SJENU

ECOLE SAINT MARTIN - TREDION

Semaine du 13/10 au 19/10

Carottes rapées au

Concombre, oignons

Semaine du godt -

Perlines Océane
(perlines, surimi,

Haricots beurre

Lentilles cuisinés

thon

Salade verte

K ler temps N
mais rouges & Edam L. p tomates et creme
d'animation .
ciboulette)
Grtain de pates au Saucisse grillée sauce
Cordon bleu P &

moutarde

Pommes rissolées

Ratatouille

Mousse au chocolat

Compote

Fruit frais

(LTC&EMIAM!

= k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : FJK963

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




