[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]L'ensemble de nos préparations culinaires sont susceptibles de contenir les 14 allergènes :  Céréales contenant du gluten et produits à base de céréales contenant du gluten/ Crustacés et produits à base de crustacés/ Œufs et produits à base d'œufs/ Poisson et produits à base de poissons/ Arachide et produits à base d'arachides/ Soja et produits à base de soja/ Lait et produits laitiers (y compris lactose)/ Fruits à coque à savoir, amandes, noisettes, pistaches, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, noix de Macadamia et noix de Queensland et produits à la base  de ces fruits/ céleri et produits à base de céleri/ moutarde et produits à base de moutarde/ graines de sésame et produits à base de graines de sésame/ Anhydride sulfureux et sulfite en concentration d'au moins 10mg/kg ou 10mg/litre exprimées en SO/ lupin et produits à base de lupin/ mollusque et produits à base de mollusque

Origine des viandes (année 2025) : 
Volaille : lieu de naissance, lieu d’abattage et lieu de découpe = France. Fournisseur : POMONA PASSION FROID 
PORC : lieu de naissance, lieu d’abattage et lieu de découpe = France. Fournisseur : LIMOUJOUX
 BŒUF : lieu de naissance, lieu d’abattage et lieu de découpe = France. Fournisseur : BIGARD
: Produits BIO 
: Produits  locaux  
: Fait Maison  
: Produits de saison   
Mercredi 23 juillet :
                   Sauté de porc aux pruneaux  [image: ]
[image: ]Pâtes et courgettes aux amandes
Edam
Cake marbré chocolat  [image: ]

Jeudi 24 juillet :
Rôti de dinde au miel  [image: ]
Purée de pomme de terre 
et brocolis
Yaourt fermier sur coulis de fruit 
Abricot au sirop

A 16h : 
Laitage et compote

A 16h : 
Laitage et fruit 

A 16h : 
Laitage et compote

Mardi 22 juillet :
             Poulet basquaise  [image: ]
Pomme de terre                                 et haricots verts
                          Brie
Nectarine [image: ]

A 16h : 
Laitage et cocktail de fruits

Vendredi 25 juillet :
Poisson sauce tomate
[image: ]Semoule et pois gourmand
Saint Nectaire
Pastèques  [image: ]

A 16h : 
Laitage et fruit

Lundi 21 juillet :
Aubergine à la parmigiana
Riz[image: ]
Yaourt fermier nature 
Compote[image: ]

Menus du 21 au 27 juillet :
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