BON DE COMMANDE

NOM et Prénom :

NOM de L’enfant et Nom de I’enseignant :
(pour la remise des chocolats)

Prix Nombre TOTAL

Sachet d’assortiment de 20 7€
fritures (env.84g)

Assortiment de chocolat
X 3 Chocolats (env.28g) 2,5€
Fourrage praliné, enrobage lait
ou noir

Assortiment de chocolat

X 12 Chocolats (env.110g) 9€
Fourrage praliné, enrobage lait
ou noir

Assortiment de chocolat

X 16 Chocolats (env.145g) 12€
Fourrage praliné, enrobage lait
ou noir

Sucette (env.15g) 2€
Sapin de noel avec Vermicelle 4€
(env. 52g)

Mini tablette (env.25g) 2,5€

TOTAL par chéque a I'ordre de I’ARPE Elementaire des Cendriéres

Chocolat de fabrication artisanale : Chocolat couverture noir-cacao 64 % minimum, pate de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : lécithine de tournesol(E322), arome
vanille. Chocolat de couverture au lait 34 % minimum, sucre, beurre de cacao poudre de lait entier, masse de cacao, émulsifiant (lécithine de soja(E322).Garniture : Praliné
amandes, noisettes, sucre, stabilisant, sirop de sorbitol(E420i) Emulsifiant : lécithine de tournesol(E322), arome caramel. Biscuit : farine de blé, sucre, beurre concentré
(lait) 8.0% ; sucre de lait ; protéines de lait ; sel ; extrait de malt (orge) ; poudre a lever ; E500ii. Peut contenir des traces de soja. Riz soufflé : Farine de riz, sucre de canne,
farine de blé complet, cacao poudre, pate de cacao, beurre de cacao, arome naturel vanille, sel. Peut contenir des traces d’arachides, fruits a coque. Amande blanche
hachée USA 100 % Amande. Pistache, croquant fruits rouges, sucre inverti, A conserver dans un endroit frais et sec

Fabrication : DJL Culte ou Passion Chocolat 91470 Limours



