Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONEABLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

I I Viande francgaise

(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

AJENU

Institut Delfeuille

Semaine du 11/03 au 17/03

Rillettes cornichons

Accras de morue sauce
cocktail

Lasagnes bolognaises
VBF

Salade verte

Escalope de volaille
sauce charcutiere

Gratin dauphinois

Crépinette de dinde aux
olives

Semoule

Filet de merlu coulis de
poivrons

Riz a la tomate

Petit suisse aromatisé
aux fruits

Blchette de chévre
mélange

Fruit frais

Compote de poire

Cocktail de fruits

Pao de Lo

Produit issu de I'agriculture biologique

 Sme | Plat contenant du porc

i

m Plat végétarien

Produit élaboré dans notre

{;’-},"f cuisine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves...)

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN BON

APPETIT !

Code a saisir:
INSDEL




5 Institut Delfeuille
SJENU

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONEABLE

HORS D'CEUVRE Car(.)ttgs rapees Rosette cornichons
vinaigrette
PLAT CHAUD Paupiette .c!e veau Tajlnel de volaille a Emincé de volaille Colin n?eunlerfe MSC
forestiére I'orange quartier de citron
Pommes rissolées Légumes du tajine Y% Purée de carottes Blé pilaf
GARNITURES
PRODUIT LAITIER Fromage blanc sucré Saint paulin portion
DESSERT Fruit frais Liégeois chocolat Fruit Beignet aux pommes
Produit de saison | S | Plat contenant du porc LE CHEF
ET SON EQUIPE
Viande francgaise Plat végétarien VOUS SOUHAITENT UN BON
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) 2
APPETIT !
Produit issu de I'agriculture biologique 7 Produit élaboré dans notre Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir :
B Za <visine www.clicetmiam.fr INSDEL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves...)



Institut Delfeuille

Semaine du 25/03 au 31/03

AJENU
BT BT TR R

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONEABLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Viande francgaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

CEuf dur mayonnaise

Fricassée de volaille a la
diable

Haricots verts

Cordon bleu

Minis Pennes

Carbonade de boeuf

Carottes persillées

Bol de riz

Sauce Tomate

Gouda

Camembert

Ananas au sirop

Compote de pommes
banane

Créme dessert vanille

Compote de pommes

Produit issu de I'agriculture biologique

 Sme | Plat contenant du porc

i

m Plat végétarien

Produit élaboré dans notre

{;’-},"f cuisine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN BON

APPETIT !

Code a saisir:
INSDEL




