J/%.m Z — — Restaurant scolaire Les Loges iviarcnis

Semaine du 22/05 au 28/05

T

ORS D'CEUVRE Piémontaise Crépe au fromage H Tzatziki Carottes rapées nature
] | |
Haice o_m, volilleaig Gratiné de poisson au R6ti de porc HVE au jus Lasagnes bolognaises VBF
créme fromage
PLAT CHAUD
T GARNITURES
Petits pois Haricots verts Pomifies de ﬁm_‘mm el Salade verte
romarin
- =1
PRODUIT LAITIER Petit suisse aux fruits Carré ligueil Vache qui rit BIO __m_m_. Gouda
— == =i _
DESSERT Fruit frais Créme dessert caramel Cake a la cannelle ﬁ Compote pomme fraise
Produit de saison - - Toutes les viandes de porc et de beeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison sont francaises

=
W_ Patisserie maison G Plat végétarien * LE CHE F
¥ Produits locaux E Produit issu de I'agriculture biclogique ET SON mDC_VM~
& *Lait:lafermedela Fouquiere (Le Petit Celland) ¥
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs) - <OCM MOC I>_.—.m _/_.—.
* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) #2 Viande Label Rouge * Retrouvez I'ensemble des menus sur - UN BON APPETIT
* Carottes : Mr Frangois (Lingreville)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast)

HVE Haute Valeur Environnementale * <<S\<<.n__nm.n3_m3..m—.
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : LLM506

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifi¢ en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.



