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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

AJENU

Pépinettes mais et tomates

Restaurant scolaire Les Loges Marchis

Semaine du 17/11 au 23/11

Betteraves BIO vinaigrette

Salade chevre tomate
croltons

Paté de campagne HVE

Galette de légumes

Haricots beurre

Boulettes de boeuf VBF
sauce tomate basilic

Semoule HVE

Camembert BIO

Viandes cassoulet

Haricots blancs a la tomate

Gratiné de poisson au
fromage MSC

O

Duo de carottes jaunes et
oranges

Yaourt sucré HVE de la
ferme Muris

ExE

Creme dessert chocolat BIO
ferme Pivette et Palorette

Fruit frais BIO

B A8

it
m Patisserie élaborée dans notre cuisine

F% Produits locaux
&)

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle

Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP*

.* Repas a théme
m Plat végétarien *

L%

AB Produit issu de I'agriculture biologique

|.—.-.-|

L | Contient du porc

el

48]

Tomme noire

a8

Chanteneige BIO

Clafoutis aux abricots

fetrouvez l'ensemble ¢

WWW. chcetmlam fr

Code a saisir : LLM506

Ce menu pourra &tre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent

Yaourt velouté aux fruits

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

* Suivant le contrat




