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i . . . Pommes de terre facon
HORS D'CEUVRE Pizza au fromage m Céleri rémoulade Potage potiron piemontaise
|
Roti de dinde aux petits Poisson pané et dosette de . y Boulettes végétales
) Viandes cassoulet L]
oignons ketchup strogonoff
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Gratlr de c:;)tux flatfzes Purée de pommes de terre Haricots blancs a la tomate Petits pois
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Saint paulin Sablé de Retz Cantafrais
Yaourt aromatisé Local
) . . T 7
DESSERT Fruit frais Compote pomme fraise HVE E Flan pétissier

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Patisserie maison Plat végétarien *

LE CHEF
:" & E:rlf)a(ijtu:itl:selrorrc'::uc;(e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) aﬁ t’roduit esuce agncuburerpiglogiayg V;L:oSgSSXII:EEI’\'T
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) =
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin {Sottevast-50) ¢ viande Label Rouge * Retrouvez 'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
E::zg gz IPa“:z)tLtlZL?ité}r)gI(cl)-ree;t:ti(tsézﬁgiir-g?);ls Ay HVE Haute Valeur Environnementale * WWW.C"ﬂEtI‘Hiam fr

Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)
AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : LLM506

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent



