
 

Menua 2025eko irailaren 01etik urriaren 17 arte 

HORNITZAILEEKIN TOPAKETA  

 

Irailaren 01a astelehena Irailaren 02a asteartea Irailaren 04a osteguna Irailaren 05a ostirala 
Beterrabak ozpin-oliotan BIO Entsalada mistoa Barazki Nem-ak Pastanagre birrinduak BIO zitroinarekin 

Tolosako lukainka MONTAUZER Pulinda Cordon bleu-a ALDABIA Patata-tortilla Arraina MSC tomate saltsarekin 

Farfalle pastak BIO Barazki-purea BIO Ilar lekak perrexilarekin BIO Irrisa  BIO 
*** *** *** Kuiatxo salteatuak 

Udare-konpota HVE Gasna BIO Sagarra BIO Banillazko jogurta BIO CAZAUBON 

 

Irailaren 08a astelehena Irailaren 09a asteartea Irailaren 11 osteguna Irailaren 12a ostirala 

Tomate eta Mozzarella entsalada 
Gari-opilak 

Dilistak EL MARAGATO 
*** 

Banilla eta marrubizko izozkia 

Meloia 
Oilasko xerra curryarekin 

Garia BIO 
*** 

Zitroinezko jogurta HVE BASTIDARRA 

BIO luzokerra tzatzikian 
Txerriki lepoa IGP MASSONDE asiar eran 

Pastak BIO EUSKAL PASTAK 
*** 

Banana 

Landako arrautza gogorra maionesarekin 

Arraina meunière erara MSC 
Patatak labean PATATAS GALDEANO 

*** 
Fruitu entsalada 

 

Irailaren 15a astelehena Irailaren 16a asteartea Irailaren 18a osteguna Irailaren 19a ostirala 
Entsalada mistoa Coleslaw Ur meloia BIO Xingar kroketak 

Axuri haragi-bolak Solomo marinatua  Gari nuggetak Arrain brandada 

EL MARAGATO irrisa Bulgur BIO  Ilar zuriak EUSKAL BASERRI Uraza nahasketa 

*** Sasoiko barazkiak GASTEMENDIA *** *** 
Abrikot konpota HVE Ahuntz-esnedun jogurta POT’YA Greziar jogurta BIO PECHALOU Sasoiko fruta BIO 

 

Irailaren 22a astelehena Irailaren 23a asteartea Irailaren 25a osteguna Irailaren 26a ostirala 
Meloia Tomateak eta oliba berdeak *** Barazki mazedonia maionesarekin 

Kuskus begetarianoa Arrain frijitua MSC Idiki Bolognesa AXURIA Pulinda eta mustarda antzinako eran 

Semola BIO BIO azalore gratinatua Conchiglioni BIO EUSKAL PASTAK Irrisa IGP Camargue 

Kuskus barazkiak BIO *** Sagar-konpota BIO *** 
Uneko gasna Sasoiko fruta Bixkotxa BIO  Azukredun jogurt naturala HVE XIMUN ETA XABI 

    

Irailaren 29a astelehena Irailaren 30a asteartea Urriaren 02a osteguna Urriaren 03a ostirala 
Luzokerra anetarekin 

Haragi xehatua 
Patatak labean 

*** 
Martxukazko jogurta BIO CAZAUBON 

Aza bikotea soja ozpin-oliotan 
Chipolatak FERME DES ACACIAS 

BIO dilista Dhal-a 
*** 

Sagarra BIO 

Arrautza gogorra  
Chilia haragirik gabe 

Ilar gorriak 
Zerealak BIO 

Eclair txokolatearekin 

Ur meloia 
MSC legatz xerra saltsan 

Pastak BIO 
*** 

Ardi gasna AZKORRIA 
 

Urriaren 06a astelehena Urriaren 07a asteartea Urriaren 09a osteguna Urriaren 10a ostirala 
Tomatea entsaladan Entsalada mistoa Euskal Patea FERME DES ACACIAS Arto eta apio entsalada 

Oilasko errea HVE FERMIERS LANDAIS Espinaka opila Arraina zereal kubotan MSC Haragi-bolak  

Garia BIO EL MARAGATO irrisa Ilar biribilak eta pastanagreak  BIO Kuia purea FERME DACHE DISE 
*** Ketchup *** *** 

Sasoiko fruta Marrubi jogurta FERME LARREA Sasoiko fruta Sagar konpota BIO LOCALPOTE 
 

Urriaren 13a astelehena Urriaren 14a asteartea Urriaren 16a osteguna Urriaren 17a ostirala 

Beterrabak BIO intxaurrekin 
Gasna kurruskaria 

Pastak BIO 
*** 

Sasoiko fruta 

Barazki krema BIO LEGUMES PRO 
Hegaztia onddo kremarekin 

Semola BIO 
*** 

Natillak 

 

 
BOZKATU BEHARREKO MENUA 

 

BIO pastanagre birrinduak mahaspasa horiekin 
Arraina MSC zitroin saltsan 

Irrisa  BIO 
*** 

Azukredun jogurt naturala CAZAUBON 
 

BERTAKOA RESTAURATION 
2, Mayi Ariztia etorbidea - 64100 Baiona 

FR 64.102.001 CE 

Menuak horniduren eta ekoizleen  arabera alda daitezke. Jantoki-zerbitzu taldeak onena opa dizue! 
 


