Rose de pomme : 

Compote de pomme
Pâte feuilletée 
3 Pommes



Compote de pomme : 
1kg de pomme
Du jus de citron 
80g de cassonade 

Couper les pommes en cubes et les cuire pendant une vingtaine de minutes avec la cassonade et le jus de citron.
Mixer. 



Couper une pâte feuilletée en 5 parts dans le sens de la longueur. 
Étaler une à 2 cuillère à café de compote sur la pâte feuilletée. 
Couper les pommes en fines lamelles. 
Faire cuire 2 min les pommes au micro-ondes avec du jus de citron. 
Positionner les pommes sur la pâte feuilletée. 
Rouler la pâte sur elle-même. 
Mettre les roulés dans un moule à muffin.
Cuire environ 40 min à 180 degrés. 




