CONVIVIO

FEVRIER 2020 CHEROY 22/11/2019

lundi 3 février 2020

mardi 4 février 2020

jeudi 6 février 2020

vendredi 7 février 2020

Betteraves vinaigrettes
Haché de boeuf au poivre

Farfalles au fromage &
Yaourt Q

lundi 10 février 2020

MENU VEGETARIEN

Crépe au fromage

Compote de pommes

MENU RACLETTE

= Salade verte
= Raclette

. . vinaigrette
Omelette (Saucisson sec, jambon, pommes de tere, Dos de colin m?eunié)re - Citron
. N fromage a raclette
Haricots beurre a la provencale 9 )
Fruit de saison* Edam

S/P: Raclette sans porc (Saucisson de
volaille, jambon de dinde, pommes de terre,
fromage a raclette)

Cake aux fruits

Riz basquaise
(riz, chorizo, oignons, poivrons, tomate,

Purée de potiron maison
Fromage blanc
Flan nappé

Céleri rémoulade

mardi 11 février 2020

jeudi 13 février 2020

MENU VEGETARIEN

Saucisse grillée
S/P: Sauté de volaille aux pommes
Lentilles cuisinées

Carottes rapées
Aiguillettes de blé sauce tartare maison

Macédoine
Emincé de volaille Tex Mex

) . o Gratiné de poisson provengal

Riz et haricots rouges S poisson provenc
. - e Choux-fleurs a la creme
Pommes sautées Vache qui rit ) .
Yaourt X - - Pointe de Brie
Barre Bretonne Fromage frais Moelleux au chocolat A o Comnote de péche
Fruit de saison* s i P P
lundi 17 février 2020

vendredi 14 février 2020

Saucisson a l'ail - Cornichon
S/P: Paté de volaille - Cornichon

MENU PLAISIR

mardi 18 février 2020

MENU VEGETARIEN

jeudi 20 février 2020

vendredi 21 février 2020

Salade verte
Gratin Savoyard
S/P: Gratin Savoyard aux dés de dinde
Yaourt aromatisé

: Pates
Les Fripons Camembert
Yaourt Liégeois café Yaourt aux fruits
Fruit de saison* Paris Brest
* Produit de Saison

Potage
Boulettes de soja jus au persil
Haricots verts au persil

Crépe au fromage

Boulettes de veau sauce grecque
Beignets de choux-fleurs

Paté de campagne
S/P: Paté de volaille
Dos de colin sauce cressonnette

Recette traditionnelle comme a la maison

i

'c.;

Produit nouveau

Sous réserve de modifications dues a I'approvisionnement
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