
DU 8 AU 26 NOVEMBRE 2021

Produits issus 
de l’agriculture 

biologique
Produits du  

terroir régional

Nos menus peuvent être remplacés par des équivalents en fonction des approvision-
nements. Ils sont susceptibles de contenir des éléments allergènes. Pour les menus 
végétariens ou sans porc, un mets de substitution est systématiquement proposé.

Semaine 47
LUNDI 22 NOVEMBRE

Salade d’endive
Emincé de bœuf

Blé tendre
Bûche de chèvre à partager

Fruit frais bio

SANS PORC /  
SANS VIANDE Portion de colin

PAIN Baguette rustique

MARDI 23 NOVEMBRE
Salade de carotte

Escalope de blé
Choux-fleurs et pommes de terre en 

béchamel
P’tit Louis®

Yaourt nature sucré bio fermier

PAIN Baguette rustique

MERCREDI 24 NOVEMBRE
Salade de lentilles

Côte de porc 
Haricots verts bio

Fromage bio
Yaourt aromatisé

SANS PORC /  
SANS VIANDE Omelette

PAIN Baguette bio

JEUDI 25 NOVEMBRE
Charcuterie (terrine de légumes)

Lamelles de kebab, Vaillotte curry
Semoule
Edam bio
Fruit frais

SANS PORC /  
SANS VIANDE Emincé de soja

PAIN Baguette rustique

VENDREDI 26 NOVEMBRE
Potage tomate

Brandade de poisson 
Carré frais
Pâtisserie

PAIN Pain ciabatta

Semaine 46
LUNDI 15 NOVEMBRE

Salade composée
Chili sin carne

Boulgour
Cantadou AFH®

Crème vanille bio fermière

PAIN Baguette rustique

MARDI 16 NOVEMBRE
Céleri râpé

Paupiette de veau
Purée de carotte

Fromage bio
Liégeois chocolat

SANS PORC /  
SANS VIANDE Paupiette de poisson

PAIN Baguette bio

MERCREDI 17 NOVEMBRE
Soupe de petits pois

Tortellinis aux fromages
sauce tomate

Samos®
Fruit frais bio

PAIN Baguette rustique

JEUDI 18 NOVEMBRE
Coleslaw

Sauté de porc
Potatoes

Cancoillote
Yaourt aux myrtilles bio fermier

SANS PORC /  
SANS VIANDE Croustifromage

PAIN Baguette festigraine

VENDREDI 19 NOVEMBRE
Salade de riz bio

Nuggets de poulet 
Poêlée de légumes

Camembert
Salade de fruits 

SANS PORC /  
SANS VIANDE Nuggets de poisson

PAIN Baguette rustique

Semaine 45
LUNDI 8 NOVEMBRE

Chou blanc émincé
Emincé de dinde

Pâtes
Edam bio 

Yaourt aromatisé

SANS PORC /  
SANS VIANDE Omelette

PAIN Baguette rustique

MARDI 9 NOVEMBRE
Soupe de potiron

Tartiflette
Mimolette

Pomme locale des vergers de Moncel

SANS PORC /  
SANS VIANDE Tartiflette au fromage

PAIN Baguette rustique

MERCREDI 10 NOVEMBRE
Salade cajun

Fricadelle de bœuf
Riz 

Fromage
Flan nappé caramel

SANS PORC /  
SANS VIANDE

Galette de boulgour 
orientale

PAIN Baguette rustique

JEUDI 11 NOVEMBRE

FÉRIÉ

VENDREDI 12 NOVEMBRE
Salade de betterave

Poisson pané, quartier citron
Petits pois, carottes bio

Tomme blanche
Fruit frais

PAIN Baguette bio
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DU 29 NOVEMBRE AU 17 DÉCEMBRE 2021

Produits issus 
de l’agriculture 

biologique
Produits du  

terroir régional
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Nos menus peuvent être remplacés par des équivalents en fonction des approvision-
nements. Ils sont susceptibles de contenir des éléments allergènes. Pour les menus 
végétariens ou sans porc, un mets de substitution est systématiquement proposé.

Semaine 49
LUNDI 6 DÉCEMBRE

Saint-Nicolas
Carottes râpées à l’orange

Emincé de bœuf, Vaillotte alsacienne
Spaëtzles

Munster à partager
Clémentines

SANS PORC /  
SANS VIANDE Croustifromage

PAIN Baguette rustique

MARDI 7 DÉCEMBRE
Salade de pomme de terre

Escalope de volaille
Haricots beurre

Edam bio
Fruit frais

SANS PORC /  
SANS VIANDE Escalope de blé

PAIN Pain bûcheron

MERCREDI 8 DÉCEMBRE
Potage au brocoli

Filet de lieu au curry
Boulgour bio

Fromage 
Petit suisse

PAIN Baguette rustique

JEUDI 9 DÉCEMBRE
Salade de perles

Galette panée de petits légumes
Purée de céleri

Emmental 
Fruit frais bio

PAIN Baguette rustique

VENDREDI 10 DÉCEMBRE
Chou blanc 

Saucisse de Toulouse
Lentilles
Fripons

Yaourt abricot bio fermier

SANS PORC /  
SANS VIANDE Roulé végétal

PAIN Baguette bio

Semaine 50
LUNDI 13 DÉCEMBRE

Salade composée
Tomate farcie

Céréales gourmandes bio
Camembert

Pomme locale des vergers de Moncel

SANS PORC /  
SANS VIANDE

Tomate farcie 
végétarienne

PAIN Baguette rustique

MARDI 14 DÉCEMBRE
Brocolis bio, gruyère, lardons

Poisson meunière
Pommes boulangères

Kiri® bio
Fromage blanc aux fruits

PAIN Baguette bio

MERCREDI 15 DÉCEMBRE
Taboulé

Galette de pois chiche emmental
Poêlée de légumes

Fromage
Fruit frais bio

PAIN Baguette rustique

JEUDI 16 DÉCEMBRE

Repas de Noël

PAIN Pain Ciabatta

VENDREDI 17 DÉCEMBRE
Salade composée

Cheeseburger avec le pain
Potatoes

Emmental à croquer
Liégeois chocolat

PAIN Baguette rustique

Semaine 48
LUNDI 29 NOVEMBRE

Chou rouge
Cordon bleu

Poêlée campagnarde
Gouda bio

Flan vanille

SANS PORC /  
SANS VIANDE Croq’ fromage

PAIN Baguette de campagne

MARDI 30 NOVEMBRE
Potage crécy

Lasagne bolognaise
St Paulin

Fruit frais bio

SANS PORC /  
SANS VIANDE Lasagne aux légumes

PAIN Baguette rustique

MERCREDI 1ER DÉCEMBRE
Courgettes râpées

Sauté de veau
Purée

Fromage
Compote bio

SANS PORC /  
SANS VIANDE Rondo de tomate

PAIN Baguette rustique

JEUDI 2 DÉCEMBRE
Carottes râpées bio

Blanquette de poisson 
Pâtes

Emmental
Crème chocolat bio fermière

PAIN Baguette bio

VENDREDI 3 DÉCEMBRE
Samoussa de légumes, salade verte

Chakchouka aux pois chiches
Riz

Vache qui rit® bio
Fruit frais

PAIN Baguette rustique


