Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 1 Septembre au Vendredi 5 Septembre 2025

& Betteraves, Vinaigrette a o ) & Macédoine de légumes,
Céleri rave sauce rémoulade

la ciboulette Sauce mayonnaise

Filet de hoki MSC, Sauce

Ravioli a la sauce tomate Aiguillettes de poulet ol & Chili sin carne Saucisse piquante
créole
& Semoule HVE & Pommes de terre sautées & Purée de pommes de terre
& Riz créole
& Carottes braisées & Ratatouille & Tomates roties
Bichette au lait mélange Mimolette

R A & Compote de pommes du X X X i

& Créme dessert vanille & Fruit de saison & Beignet au chocolat & Yaourt aux fruits

chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - g Recettes bas carbone
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Mousse de foie , Cornichon
Rosette lyonnaise et
cornichons

Aiguillettes de poulet au
chorizo

Pommes de terre au paprika
& Piperade

& Fruit de saison

Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 8 Septembre au Vendredi 12 Septembre 2025

Sauté de Boeuf au curry

& Riz pilaf

& Haricots beurre persillés

Emmental

& lle flottante

Carottes rapées , Vinaigrette

Steak burger au veau

& Coeur de blé

& Epinards a la creme

Liégeois a la vanille

& Jus de pomme

& Sauce aux 3 fromages

& Torti HVE

& Brocolis aux oignons

Tarte aux pommes

Crépe au fromage

Colin MSC facon meuniere

& Purée de pommes de terre

& Petits pois au jus

& Cocktail de fruits
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Pilon de poulet tex-mex

€

& Boulgour
& Piperade

Mimolette

Creme dessert vanille

Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 15 Septembre au Vendredi 19 Septembre 2025

Repas a theme :
L'Amérique

Carotte et chou blanc facon
coleslaw

& Frites fraiches

& Mélange de salades

& Melon Oeuf dur a la mayonnaise ,

Vinaigrette

Emincé de boeuf (boeuf,

Lasagnes a la bolognaise .
oignon, carottes)

& Rizcréole
& Salade verte & Carottes aux oignons

jaunes

>: Fromage blanc a la
< g & Fruit de saison

cassonade

Concombres a la menthe

)
& Concombre a la grecque

Colin MSC facon carbonara

Coquillettes HVE
& Courgettes braisées

& Créme dessert au caramel
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Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 22 Septembre au Vendredi 26 Septembre 2025

Carottes rapées a la & Melon & Salade de riz et mais & Pastéque

vinaigrette

. & Nuggets végétariens, . . .
Chipolata aux herbes Hachis parmentier Carbonnade Flamande (boeuf) Jambon braisé
Sauce curry

. > Haricots blancs a la
Torti HVE . & Frites fraiches .
& Salade verte tomate

Pommes de terre vapeur <
@ Petits pois au jus & Ratatouille Carottes au cumin

Pommes de terre vapeur
Fromage

2 Compote de pommes du
Liégeois au chocolat < P P & Yaourt aromatisé & Cookie & Créme dessert vanille

chef
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Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 29 Septembre au Vendredi 3 Octobre 2025

& Salade de pommes de & Céleri rave aux pommes, .
Friand au fromage
terre, cornichons et persil Vinaigrette
Colin MSC meuniére , Sauce Aiguillettes de poulet, Sauce A X A
) R 9 P ] Quiche Lorraine & Sauce aux 3 fromages Escalope de dinde BBC
béarnaise au Maroilles
& Riz pilaf & Purée de pommes de terre
Pommes de terre vapeur N > salade verte '
. v : Al s
& Carottes aux oignons @ Champignons en € Coquillettes HVE Poélée de carottes et
persillade butternut
Cantal AOP Tomme blanche
A A X X i X & Batonnet de glace au
& Fruit de saison & Quatre quarts & Fruit de saison & Clafoutis aux poires
chocolat
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Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 6 Octobre au Vendredi 10 Octobre 2025

& Concombres, Vinaigrette Carottes rapées a la & Salade de haricots verts a
aux olives vertes vinaigrette I'échalote
Filet de hoki MSC, Sauce . Flammekueche feuilletée du ; N
Crépinette Steak haché de boeuf Omelette fromagére

bonne femme chef

& Frites fraiches . X
Pommes de terre vapeur & Riz créole @ salad . > ch & Pates papillons HVE
.. alade verte ampignons en
& Courgettes braisées Fondue de poireaux ¢ Pig & Brocolis
persillade
Saint Paulin Mimolette
& Compote de pommes VER X . X A
Roulé a la confiture de fraises & Fruit de saison & Brownie au chocolat & Ananas au sirop

du chef
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Restaurant scolaire d'Hornaing
Menu du Lundi 13 Octobre au Vendredi 17 Octobre 2025

| Repas a theme : Ch'ti |

Fr-=—-——=-———————=- 1
& Betteraves a I'échalote, : : . i .
Vinsiarett . Toast au Maroilles AOP . Céleri rave rapé & Velouté de potiron
inaigrette I 1
GELTELLELEETELLEEE .
& Boulettes de blé fagon | .
hai S i i Carbonnade Flamande (boeuf) | Osso bucco de dinde Colin MSC fagon blanquette Saucisse de Strasbourg
thai , Sauce aux olives I 1
ELELELEL L L i
& Semoule : Penne HVE : & Rizcréole Pommes de terre au paprika & Frites
& Légumes du tajine : & Endives a la cassonade : Carottes facon Vichy & Brocolis aux oignons & Salade verte
LG L .
: : Camembert
RnEEELELELEEEEEE .
. . : & Poire fondante rétie aux : A R
& Fruit de saison " el 1 Mousse au chocolat du chef & Cookie & Créme dessert au caramel
" spéculoos p
hbemeemeeeemee—— = —— J
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