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Pour des raisons indépendantes de notre volonté,

des changements peuvent intervenir dans la composition des menus.
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(ingrédients et allergénes)

en scannant la QR code.

1 plat principal, 1 garniture, 1 produit laitier
et 1 entrée et/ou 1 dessert, tout en respectant

I'équilibre alimentaire recommandé.

est disponible en scannant ce QR code




