LIMOGES

ARTS DU FEU
ET INNOVATION

Le service restauration vous propose

Menus du 01 au 12 septembre 2025

Lundi 01 Septembre

Mardi 02 Septembre

Mercredi 03 Septembre

Jeudi 04 Septembre

Vendredi 05 Septembre

Melon
©

Pizza aux 3 fromages

o %% Salade verte ®

Flan nappé caramel

v
%ME Crudités et fromage @

Emincé de beeuf @

(boeuf de race limousine)
[

Pates @

BioLOGIIE

Moelleux au chocolat @

Crudités et fromage @
Sauté de porc ()

Boulgour @

Laitage

Cuisse de poulet @

Frites ou Rosties
Laitage * EE

Fruit de saison

Pasteque

Filet de poisson frais ()
Ratatouille et riz

Laitage

Lundi 08 septembre

Mardi 09 Septembre

Mercredi 10 Septembre

Jeudi 11 Septembre

Vendredi 12 Septembre

Nugget's de blé @

®

@5 Haricots verts

Fromage AOP *

Banane * EE

Veau marengo @

¥o ®

Purée de pomme de terre

Saint nectaire AOP *

Fruit de saison

Escalope de volaille au curry

)

Coquillettes @

Fromage

Fruit

Crudités vinaigrette @

Couscous (semoule, légumes, poulet et

merguez)
[
Fromage *
Sorbet

Salade verte *

et fromage

Filet de Saumon réti (1)

O Choux fleurs braisés Eﬂ

Crumble aux fruits jaunes

o C'est Local (Limousin Aquitaine)

(v
C'est BIO

AGRICUTTURE
BlOLOGIGUE

* Produits éligibles a "Aide UE a destination des écoles"

@ C'est fait maison: Plats cuisinés ou transformés sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...)

‘%% Légumes cultivés et récoltés par les espaces verts de la Ville de Limoges

Qualité de la viande : Toutes les viandes sont issues d'animaux nés élevés et abattus en France.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement, des problemes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire,
Les plats servis sont succeptibles de contenir des allergénes. Par conséquent, lors de l'inscription de votre enfant , veillez a indiquer les allergénes afin qu'une adaptation de ses repas vous soit proposée.
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