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Melon @ o Crudités vinaigrette @ Sauté de volaille a la basquaise Cuisse de poulet @ Filet de poisson réti @
Boulette de soja & la tomate Hamburger (stesk haché de race Macaronis (i) Carottes * @ Haricots verts et Haricots beurre
limousine) @ 3
Riz @ Frites Fromage Fromage Fromage *
Laitage Laitage Fruit Fruit

Desserts variés

* Produits éligibles a "Aide UE a destination des écoles" - &

AGRIGULTURE

\\ L N _
T - . ro® X\4
QC'est Local (Limousin Aquitaine) C'est BIO @ C'est fait maison ]
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Plats cuisinés ou transformés sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...)
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Qualité des viandes servies : J“@;‘je mange des protéines végétales pour une alimentation équilibrée et pour réduire les émissions de CO2
Toutes les viandes sont nées, élevées et abattues en France.

Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement, des problémes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire

Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergénes. Par conséquent, lors de I'inscription de votre enfant, veillez a indiquer les allergénes afin qu'une adaptation
de ses repas vous soit proposée
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