
Le service restauration vous propose

Menus du lundi 16 au vendredi 27 septembre 2019

Lundi 16 Septembre 
Mardi 17 Septembre                                       

Menu Toques et Porcelaine

Mercredi 18 Septembre                        

(Accueils de loisirs)
Jeudi 19 Septembre Vendredi 20 Septembre 

CAKE AUX FROMAGES                                            
ET AUX TOMATES CERISE 

Elaboré par le Conseil municipal des 
Enfants et le chef Jacques Chibois

ASSORTIMENT DE TAPAS

SAUTE DE PORC MELON FILET DE COLIN FRAIS PANE

HARICOTS VERTS 
STEAK HACHE FRAIS ROTI  

(race limousine certifiée)                    
A LA SAUCE CHORON

PATES   CUISSE DE POULET BASQUAISE PETITS POIS 

YAOURT AROMATISE 
    PUREE DE POMMES DE TERRE                       
aux pépites de sésame noir et blond

MIMOLETTE 
POELEE DE CEREALES                                     
(Blé Semoule Quinoa Riz)

SAINT MORET 

BANANE ou fruit de saison

REVE D'ENFANT AU CHOCOLAT AU LAIT, 
FROMAGE BLANC EN DOUCEUR
CREMEUX NOIX DE COCO,                     
FRAMBOISE ET COULIS

PASTEQUE 
    FROMAGE BLANC NATURE  ET 

FRAISES             
CREME MASCARPONE                           

SPECULOS

Lundi 23 Septembre Mardi 24 Septembre 
Mercredi 25 Septembre                        

(Accueils de loisirs)
Jeudi 26 Septembre Vendredi 27 Septembre 

CAROTTES RAPEES                                        
ET OEUFS DURS

BIFTECK
(race limousine certifiée)

CROUSTADE DE POISSONS
CONCOMBRES                                                                   

sauce fromage ail et fines herbes
TABOULÉ

GRATIN DE MACARONIS     RIZ  / TOMATES PROVENCALES POMMES DE TERRE VAPEUR ROTI DE PORC 
FILET DE POISSON FRAIS AU COURT 

BOUILLON

VACHE QUI RIT FROMAGES VARIES YAOURT NATURE LENTILLES DU BERRY RATATOUILLE 

SUNDAE VANILLE CARAMEL KIWI ou fruit de saison RAISINS ou fruit de saison PECHE ou fruit de saison ENTREMET VANILLE 

        C'est Local (Limousin Aquitaine)        C'est BIO                C'est fait maison 

Plats cuisinés ou transformés sur place à partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain…)

Qualité des viandes servies :

Bœuf de race Limousine, né, élevé et abattu en France. Veau né, élevé et abattu en France MISE A JOUR LE 09/09/2019
Les menus peuvent être modifiés pour des raisons d’approvisionnement ou des problèmes techniques

Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergènes. Par conséquent, lors de l'inscription de votre enfant, veillez à indiquer les allergènes afin qu'une adaptation 

de ses repas vous soit proposée




