Le service restauration vous propose
Menus du 02 AU 12 AVRIL 2024
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Crudités* aux dés de fromage Filet de poisson en sauce Escalope de volaille @ Potage de légumes frais au Kkiri
a5 ®@ O |l ©
FERIE Eminces de bqeuf @ Pates (1) Petits pois et carottes Filet de poisson a l'indienne
(boeuf de race limousine) @
Frites Fromage Fromage * @ Riz

Fruit * Fruit Flogarde aux pommes Fruit

©)

Quiche au fromage @ Wraps de crudités () Crudités rémoulade () R6ti de porc () Brandade de poisson
FE  salade verte * Q) Keftedes ﬂ:;ac:‘f;nt;mée de g Cuisse de poulet Flageolets et carottes Mache
Fromage Semoule Riz/Fondue d'épinards Laitage * Fromage variés
Fruit * Laitage aromatisé Laitage Fruit Gateau @
Q C'est Local (Limousin Aquitaine) Aé’ C'est BIO @ C'est fait maison * Produits éligibles a "Aide UE a destination des écoles"

AGRICULTURE
BiOLoGIGUE

Plats cuisinés ou transformés sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...)

ualité des viandes servies : J’@ je mange des protéines végétales pour une alimentation équilibrée et pour réduire les émissions de CO2

o plarite

Toutes les viandes sont nées, élevées et abattues en France.
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Les menus peuvent étre modifiés pour des rai: d’approvisi t, des problé iq ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire

Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergénes. Par conséquent, lors de l'inscription de votre enfant, veillez a indiquer les allergénes afin qu'une adaptation
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de ses repas vous soit proposée
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