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HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saiso

e ce plat

Fabrication maison

Y.

- -(.m,:.Ln“.m. caise

sl

COMPBOSE ¢

QJENU

xmmﬁm:.,mi scolaire de Brandérion

Semaine du 06/09 au 12/09

£ T T vercREDL [ gD ] VENDRED)

Pates au surimi

Radis & beurre

Gaspacho n

Tzatziki

lamben sauce oignons

Duo de carottes jaurnies
et cranges

iy

Boulettes de boeuf
sauce tomate et basilic

Macaronis

rx)

a5

Haut de cuisse de
poulet réti, crumble
d'ail

Pemmes boulangéres

Faélla

Riz

Nugget's de blé &
ketchup

Haricots verts

Vache gui rit

a5

Mousse au chocolat au
lait

Fruit frais

Entremet a la vanille

Moelleux & I'orange

Fruit frais »*

@z;z

Retrouvez {'er

www.clicetmiam.fr

BRANDERION

Code & saisir :

Ce menu pourra atre modifié exceptionnellemant en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'impasant.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !
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HORS D'CGUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Fabrication maison
E

Restaurant scolaire de Brandérion
Semaine du 13/09 au 19/09

L waeol B mercren B seuoi | veworeo

Salade basque

Salade suisse

Tomates-basilic en
vinaigrette

Friand au fromage

Cordon bleu

Petits pois & carottes

Saucisse de Toulouse

Frites

Roti de boeuf VBF sauce
tartare

Poélée de légumes

J a8
2

Chili de lentilles

(Plat Complet)

nm‘.qmam:._m_‘_c,w_m D
graine de moutarde

Riz crécle

auyx fruits

Petit snisse aromatisé

AR

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Liégeois au chocolat

Gateau au yaourt

Fruit frais

plat est cornpasa dingredients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

- _ Viande frangaise

Code a saisir : BRANDERION

Ce menu pourra étre modifie exceptionnellement en cay de defaillance d'un fournisseur, ou si des imperatifs de service l'imposent,
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HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS

. SJENU
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Restaurant scolaire de Brandérion
Semaine du 20/09 au 26/09

Pomimes de terre fagon

piemontaise

Saucisson a I'ail &
cornichons

Melon

Tomates et concombres HE

en vinaigretie

Jambon sauce madére

Courgettes 2 la

Escalope de volaille
sauce vallée d'Auge

Curry de poisson

Gratin de pates au
jambon

Dos de cabillaud 2 la
créme de chorizo

Beignets de brocolis Semoule (Plat complet) Purée de courgettes
ET GARNITURES pravencale ’
PRODUIT LA Tormvme blanche
i . , . Cri )
<mocz.<mm.m§m HEs Fruit frais E Compote AR ol Moelleux a I'abricot
fruits D) chocolat

LE CHEF
ET SON EQUIPE

n Fabrication maison
- - Viande frangaise

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BRANDERION

Ce menu pourra Etre modifie exceprionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impéraiifs de service l'imposant.
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HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

Fabrication maisan
%,
- - Viande francaise

AIENU

Restaurant scolaire de Brandérion

Semaine du 27/09 au 03/10

A oo T v B e L T venoren

Carpties rapées en

Tomates, mozzarella et

Julienne de courgettes,

.. AP Melon “L.w .
vinaigrette pesto 2 12, sauce au fromage blanc
Dos de colin sauce E Chesseburger Roti de dinde 2 la ? Jambon 3 |'as sauce E Carb “;
hollandaise forestigre tartare 1 arbonara L LM
551 4 i 3 . . » Duo de carottes jaunes
Poélée de légumes i Frites Petits pols & caroites % ) ] Macaronis
et oranges
Rondelé
Mousse au chocolat 2 s )
Compote DW Donut's Fruit frais Cake au citron & pavot B

noir

Retrouvez |
www.clicetmiam.fr

Code 2 salisir : BRANDERION

Ce menu paurra étre modifié exceptionnellemant en cas de defaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent

NERUS SUr @

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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Restaurant scolaire de Brandérion

Semaine du 04/10 au 10/10

7 T TR BT TR BT

HORS D'CEUVRE

Coleslaw

Pizza au fromage

Tomates en vinaigrette ‘. | m

Oeuf dur & mayonnaise

PLATS CHAUDS
T GARNITURES

Palette de porc a

la

Haché de cabillaud

Poulet réti au jus

Couscous( bouleties de B

Jambonneau 3 la

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

diable sauce beurre blanc - hoeuf et merguez) moutarde
Purée de pommes de > -
Lentilles ; e 7 Ratatouille e Semao i
terre & huile olive moule Haricots verts
Emmental
Madeleines Fruit frais AR Fruit frais Dessert |lacté chocolat Gateau au yaourt E

Produit de saison

OuUt ou part

- - Viande frangaise

de ce plat est compose ¢

(MM

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BRAN N

Ce menu pourra étre modifie exceptionnellement en cas de defaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service imposant.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Restaurant scolaire de Brandérion
Semaine du 11/10 au 17/10
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HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

LAITIER

DESSERTS

Produit de saison

E Fabrication maison
- - Viande frangaise

artie de ce plat est

LUNDI o varol W wercrer  J  ewpi | VEnDReDi

Accras de morue u

Pommes de terre au
thon

Tomates au gingembre ﬂ.}. Crépe au fromage

Colombo de volaille

Rougail saucisse

Braisé de boeuf VBF ala B4 §

Tarte aux légumes du

Blanguette de poisson a ﬁ

Q..”G cannelle 3 soleil la vanille
Purée de patates 7 . . ; it -
P 7 Riz créole n Carottes aux épices Salade verte .f,.,, Gratin de legumes D
douces 9 |
Camembert
Compote de pommes- ;g ) . Gateau a la mangue & /
P _umnw_.ﬂ w4 Dessert lacté a la vanille Ananas au sirop g Fruit frais AF

chocalat

us ae salson

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

rouvez I'ensemble des menus sur

www.clicetmiam.fr

Code a

saisir : BRANDERION

Ce menu pourrs &tre modifie exceptionnellement en cas de défaillance o'un fournisseur, ou si des impératifs de service 'imposent



