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Plat Filet de poisson  Emincé de boeuf “*  Gnocchis & I'émulsion de  Sauté de boeuf % Omelette nature &/ Egrainé de soja™  Filet de poisson sauce Crépe au froment
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Créme dessert Crépe au chocolat

Dessert Fruit Fruit vanille ou créeme Fruit E* il riea::n;;omme Fruit Fix nature =5 Fruit Banane
dessert caramel o
< Suivez nous sur instagram, Les menus sont élaborés avec 4 ou 5 composantes: La composition compléte des menus » E
pour voir les plats de vos enfants - . e ) _ (ingrédients et allergénes) 4
1 plat principal, 1 garniture, 1 produit laitier est disponible en scannant ce QR code

en scannant la QR code.
et 1 entrée et/ou 1 dessert, tout en respectant

I'équilibre alimentaire recommandé.




