TME 1a Garenne
St Germain du Corbeia

Menu du 20 septembre au 24 septembre 2021

Midi Goiler

. MACEDOINE VINAIGRETTE
lundi 20 FILET DE POISSON AU BEURRE BLANC
PAIN ET
GRATIN DE COURGETTES CHOCOLAT
TOMME BLANCHE
LIEGEOIS CHOCOLAT

SALADE D'AUTOMNE
(mache, betterave, crotons, emmental)

’nardi‘ 2’ CUISSE DE POULET ROTIE
PUREE DE POTIRON QUATRE QUART
SALADE VERTE
CRUMBLE AUX POMMES

. CONCOMBRES A L'ECHALOTE - 1O/
mercredi 22 SAUTE DE BOEUF FACON BOURGUIGNON FESRUT
~

& " POMMES DE TERRE CAROTTES POIREAUX  Pain et fromage
A 3 BRIE
> ] LOCAL

A YAOURT BIO LOCAL Q|

TOMATES A LA FETA

Jaldl‘ 23 GRILLADE DE PORC AUX HERBES

COMPOTE ET
CHIPS BISCUIT
SALADE VERTE
GLACE

SALADE COMPOSEE (pates, tomate, mais)

vendredi 24 JAMBON GRILLE

RATATOUILLE
COULOMMIERS
BEIGNET

3051/SG /44447

Soir

SALADE DE RIZ
EMINCE DE DINDE AU PAPRIKA
CAROTTES VICHY
FROMAGE
FRUITS AU SIROP

PAMPLEMOUSSE
NUGGETS
COEURS DE BLE
FROMAGE
YAOURT AUX FRUITS

CHOU BLANC A L'EMMENTAL
QUICHE AUX LEGUMES

FEUILLE DE CHENE VERTE
PANNA COTTA AU COULIS

MELON

BOULETTES D'AGNEAU SAUCE TOMATE

[
SEMOULEBIO B[O
=
BOCHETTE DE CHEVRE
SALADE DE FRUITS (en pavillon)

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou

intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant



