
 

 

                                                                                                                                                                                                                                
 

OPERATION VINS/FROMAGES/CAFES 

 
 

Chères familles, 

 

 En ce début d'année, votre équipe APEL organise une Opération vins, fromages et 

cafés avec vos petits producteurs locaux.  

 Aujourd'hui, plus que jamais, nous nous devons de les soutenir afin de conserver ces 

produits de qualité... C'est pourquoi, nous vous proposons des fromages bio de Mellé, des 

cafés d'un torréfacteur artisanal de Lécousse et des vins du domaine de la Tourette, un 

vignoble à Maisdon-sur-Sèvre  ! 

 

 Les bons de commande sont à retourner au plus tard pour le 20 février. 

 

La distribution aura lieu le 22 mars à 16h30, à l'école de Montours. 

 

 

 L’APEL a besoin de vous, c’est pourquoi nous comptons sur vous pour partager cette 

vente avec votre famille, vos amis, vos voisins…. 

 

Nous vous remercions par avance de votre soutien ! 

Votre équipe APEL  

 

 

 

 

Nom et Prénom de l’élève : …………………………………………………………………….. 

Classe : ……………………….. 

 

 

(pour les règlements par chèque, merci de les établir à l’ordre de APEL RPI MLC) 

 

 
 

FROMAGES 
PRIX 

UNITAIRE 
Description 

QUANTITE TOTAL 

TOMME DE MARIE 1/4 

(340GRS) 

 

8€ 

   

TOMME DE MARIE 1/2 

(680GRS) 

 

16€ 

   

P'TIT MARCEL 250grs)  

6€ 

Type chaource...crémeux à croûte 

fleurie 

  

CROTTIN AU LAIT DE 

CHEVRE (110GRS) 

 

3€ 

   

BUCHETTE CENDREE 

AU LAIT DE CHEVRE 

(130GRS) 

 

3.5€ 

   



VINS VENTE 

AU 

CARTON 

DE 6 

   

SAUVIGNON 

4.60€ la bouteille 

(Vin blanc) 

 

27.60€ 

Subtil assemblage de tonicité et de 

fruité. Couleur or pâle, nez floral et 

puissant. Se mariera parfaitement avec 

un fromage de chèvre. Se boit frais de 

8° à 10° 

  

LE MAL'ASSIS 

5.50€ la bouteille 

(Vin blanc) 

 

33€ 

La typicité d'un muscadet jeune, la 

rondeur en plus.nParfaite alliance de 

fruité et de rondeur. Se boit frais de 8° 

à 10°. De l'apéritif au dessert, excepté 

les viandes rouges. 

  

LE GAMAY  

4.40€ la bouteille 

(Vin rosé) 

 

 

26.40€ 

Léger et fruité, à la robe vermeille, 

c'est le vin de tous les instants ! De 

l'apéritif au dessert et en particulier les 

grillades et les charcuteries. A 

consommer frais entre 8°et 10°. 

  

LE MERLOT "élevé en 

fûts de chêne" 

6.40€ la bouteille 

(Vin rouge) 

 

38.40€ 

C'est un vin élévé"sous bois" durant 1 

an, lui apportant une plus grande 

complexité aromatique. Vin de garde 

5ans et plus. Se boit entre 16° et 18°. A 

déboucher 2-3h en avance. 

  

LES PERLES 

PASSIONNEMENT 

5.90€ la bouteille 

(Vin blanc pétillant brut) 

 

35.40€ 

Melon de bourgogne élevé 1 an sur ses 

lies de vinification avant élaboration. 

Généreux et fruité, se boit bien frappé 

du début à la fin du repas. 

  

LE JUS DE RAISIN 

BLANC PETILLANT 

4.40€ la bouteille 

 

26.40 € 

La boisson qui ravira aussi bien les 

petits que les grands 

 

 

 

  

CAFE (250GRS) 

 
 

 Préciser en grains, filtre ou 

expresso 

  

CAFE DE COLOMBIE 

 

 

7.4€ 

Tasse équilibrée, arômes fruits frais, 

noisettes et caramel 

  

CAFE DU BRESIL  

7.60€ 

Tasse délicate, ronde, note de noix, 

chocolat et caramel 

  

CAFE DU MEXIQUE  

7.90€ 

Tasse fruitée et acidulée, arôme de 

prune, melon, pommes vertes, agrumes 

et épices 

  

CAFE DU 

GUATEMALA 

 

7.90€ 

Tasse puissante et acidulée, arômes de 

pêches blanches et de vin 

  

CAFE DU PEROU  

8.90€ 

Tasse douce et gourmande, arômes 

pralinés d'amandes et noisettes, noix de 

coco et citron 

  

CAFE D'ETHIOPIE  

9.50€ 

Tasse douce et gourmande, corps 

caramel, miel et finement fruité, notes 

de citron, pêche, sucre brun 

  

 

MONTANT TOTAL 

    

 


