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Les anniversaires de 
Février

Loane : 28 février

INFOS

Déjà 1 an de Gazette!

Devinette
Pourquoi les savants ont-ils des trous
de mémoire?

Réponse : C‛est parce qu‛ils se creusent la tête!

Annonce

EDITO

Cela fait maintenant 1 an que la Gazette existe et 
autant de temps que des journalistes, illustrateurs,
rédacteurs...donnent le meilleur d‛eux-même pour
perpétuer* le journal que vous lisez en ce moment.

Lors de la création de la Gazette, le plus difficile a été
de tout inventer : le nom du journal, les rubriques, les
articles et plus encore...et surtout, de trouver des 

journalistes. Mais tout cela en valait la peine car tout 
le monde a été récompensé de ses efforts car la Gazette

de l‛Ecole  a été un énorme succés!

Nous avons demandé à quelques lecteurs de nous 
raconter une anecdote ou de nous dire ce qu‛ils préfèrent 

dans la Gazette. Nous avons disséminé* leurs commentaires
un peu partout dans ce beau journal.

*Disséminer : répandre çà et là. 

«Dans la Gazette j’aime les blagues, les rébus et les bandes dessinées.»
Mathys

Janvier

L‛année 2023 est arrivée,
Janvier a commencé,

La galette a été dégustée,
La fêve a été repérée,

Les batailles ont commencé,
Les bonhommes sont arrivés,

Les chutes ont commencé,
en allant patiner.

L‛année 2023 est arrivée,
Les oiseaux ont migré,

Les animaux sont affamés.
Les lacs ont gelé,

Les chauffages sont à 20 degrés,
Le poêle est allumé,

La soupe est réchauffée,
Les ventilateurs ont été rangés.

Recette de la galette des rois

Le vendredi 6 janvier on fête l‛épiphanie.
On se réunit en famille ou entre amis et on 
mange une galette des rois.

Cette année nous avons eu un 
vendredi 13 et selon une légende 

ce jour porte soit malheur, 
soit bonheur. Pour ceux qui y croient, 

si vous pensez que ce jour est 
maudit ou s‛il porte bonheur, 

venez voir Joséphine et vos votes
seront mis dans la prochaine Gazette.
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*perpétuer : faire durer, pérenniser.

Ingrédients : 2 pâtes feuilletées, 100g de beurre, 
125 g d‛amande en poudre, 100g de sucre, 3 oeufs, 
une poignée d‛amande.

-Etaler la première pâte feuilletée. 
-Dans un plat, mélanger le beure fondu, 
la poudre d‛amande, le sucre, les oeufs 
et les amandes écrasées.
-Verser ce mélange sur la première pâte 
feuilletée (y cacher une fêve!)
-Recouvrir avec la deuxième pâte feuilletée.
-Bien fermer les rebords.
-Faire cuire 30 minutes au four à 220°.

Ludovic : 28 février
Louyse : 24 février


