
Restaurant scolaire Sainte Thérèse-Sacré Cœur

Classes maternelles et CP

NOVEMBRE

03 au 07 nov

Repas végétarien

Concombres à la 

crème

Quiche aux 

légumes et 

pommes de terre

Gâteau aux fruits

Tomates 

vinaigrette

Filet de colin

Semoule

Ratatouille

Fruit de Saison

Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les arrivages

❖ Dans la grande majorité, nos plats sont faits maison.

❖ Ils sont composés de produits frais issus de producteurs

locaux ou régionaux.

10 au 14 nov

Fromage

Poisson à la 
provençale

Pommes de terre

Brocolis

Fruit de saison

17 au 21 nov

Soupe de légumes

Pâtes à la 

bolognaise

Fromage blanc 

aux fruits rouges

Céleri rémoulade

Sauté de volaille 

aux champignons

Pommes noisette

Salade

Madeleine

Lentilles

Crousti fromage

Blé

Haricots verts

Tarte aux 
pommes

24 au 28 nov

Fromage

Cervelas obernois

Riz-petits pois

Yaourt nature 

sucré

Repas végétarien

Soupe à la tomate

Pané de blé

Gratin de chou-

fleur et pommes 

de terre

Barre bretonne

Œuf mayonnaise

Hachis parmentier

Salade

Gâteau au 

chocolat

Carottes râpées

Beignets de 

calamar

Pâtes à la 

provençale

Fruit de saison

Carottes râpées 
vinaigrette

Pâtes carbonara

Yaourt aromatisé

Potage de 

légumes

Blanquette de 
volaille et ses 

légumes

Riz

Salade de Fruits

Potage

Boulettes 
d’agneau

Semoule

Légumes couscous

Chou à la crème

Repas Végétarien

Taboulé

Omelette
Purée de carottes 

et pommes de 
terre

Fruit de saison

Repas végétarien

Céleri rémoulade

Feuilleté au 
fromage

Purée-carottes

Fromage blanc 
aux fruits rouges
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