- RECETTE PU BROYE DU POITOU -

(6 PERSONNES.).
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250 g de farine

125 g de beurre salé

125 g de sucre en poudre
1 oeuf

1 cuillére a soupe de thum

L 2

i

PREPARATION :
Temps Total = 40 min.
Préiporation = 15 min
Cuisson = 25 mimn

. Mélonger Hrés ropidement o loe main Lo forine, le sucere, e bewrre ramolli.

Ajowter U'oenf ef Le rivum

Pétrir Lo pite en la repliont plusienry fois

fowrchette.

L'étader donsy wn moule duv plot de Lo modin sur Lem, et décorer o Lo

3. Faire cuwive 20 & 25 min & four chaud (thermostat 7/210°C).



