Menus du 12 au 16 février 2024

MERCREDI JEUDI VENDREDI

@ Salade coleslaw

Salami cornichon Mais vinaigrette ( chou bl tt ise)
. . chou blanc, caroties, mayonnaise
SV/SP : CEufs durs mayonnaise (crudimo 57155 Marly ) Q
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LUNDI MARDI

Ceoeur de palmier

~ . .y
Médaillon de merlu Sauté de porc charcutiére Quiche Lorraine
. oignons,tomates, cornichon, )
[ & (lard fs, lait tal)
sauce oseille ardons, ceufs, lait, emmenta
(cre e cit i moutarde ) 'S | d' ’ .
creme,osellle,citron,ail oz alade verte
’ ’ ! Chou fleur persillé

S/VIANDE- PORC

\
& Quiche aux légumes

(courge butternut , emmental, lait,
ceufs)
Salade verte

S/VIANDE- PORC

Pommes vapeur e
Chou fleur persillé

N N . Boud Chou
Créeme dessert a la vanille . i p .
(55110 Clery le petit) Fromagerie Ermitage Carré de I'Est
@ viep ( 88140 Bulgneville )
. . Yaourt aromatisé . .
Pompom cacao Fruit de saison . Fruit de saison
(55110 Clery le petit)
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A‘C Péche responsable n‘?@

BIO AOC
”

Produit Local e Viande terroir lorrain % Elaboré sur place
(région Grand Est) ) (cuisiné da nf nos ateliers) % Sjs
Label rouge LY

Commerce equitable



