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2024

BIO AOC

Produit Local
(région Grand Est)

Commerce equitable

@Viande terroir lorrain %

Label rouge WA
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Péche responsable

Elaboré sur place
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(cuisiné dans nos ateliers)

L

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 La chandeleur 7]
L. . .. I Céleri a la remoulade
Macédoine mayonnaise Mais vinaigrette Betterave vinaigrette .
(crudimo 57155 Marly )
<
. Potée Lorraine
N Boulgour de légumes .
5 . . . ( Echine de porc,
Pavé de merlu sauce rougail (haricots blanc,ail,oignons,tomates, . ,
. . - p saucisse fumée,
(citron,tomate,curcuma,ail) julienne de légumes, i
L. chou vert ,carottes ,poireaux,navets,
épices colombo)
pommes de terre)
NS N—
—— S/VIANDE
S/VIANDE- S/PORC
I‘
Brandade de Poisson -
i . . . . CEuf brouillé
( purée de de pommes de terre,colin Petit pois au jus A i
L . Légumes pour potée
alaska, lait, oignons, ail)
Lingot d'or L
g. . Petit suisse nature
Gouda Fromagerie Ermitage Emmental (55110 Clery le petit)
(88140 Bulgneville ) viep
Fruit de saison GAEC de SALM Fruit de saison Crépe moelleuse sucrée
( 88210 vieux moulin)
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