Menus du 19 au 23 février 2024

BIO

Produit Local
(région Grand Est)

Commerce equitable

AOC

Viande terroir lorrain

[ fourc
Label rouge @ ;@,
i

Elaboré sur place
(cuisiné dans nos ateliers)

N

Péche responsable /@
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
. . . dleri rapé remoul | ver
Betterave vinaigrette Macedoine mayonnaise Cele . apé remoulade .Sa ade verte
P (crudimo 57155 Marly ) o (crudimo 57155 Marly )
" . - i
Colombo de poisson et riz Blanquette de dinde
Omelette nature ( coco, oignons, lentilles, carottes, (oignons, ail, champignons,paprika Lasagnes bolognaise
paprika, cumin, colombo, sardines et ,creme, tomate) & J
colin) Haricots verts persillés
S/VIANDE S/VIANDE
Pommes rissolées
) . Lasagnes au saumon
Ketchup Haricots verts persillés
A Lingot d'or
Saint Paulin o Munster Fromagerie Ermitage Emmental
( 88140 Bulgneville )
\’,r;j&j
o Flan chocolat . .
(55110 Clery le petit) Fruit de saison GAEC de SALM
(88210 vieux moulin )
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